Salées ou sucrées, pour les crépes, une seule adresse :

Le Zeéloruk

5 rue du phare - 29348 RIPUVE

En attendant de passer commande...

Il existe de nombreuses coutumes autour de la fabrication des crépes.

On raconte qu’a Ripuve, il y a bien longtemps, pendant les fétes de la ville, alors
que la pleine lune brillait de tous ses feux, une belle jeune fille prépara une
délicieuse pate a crépes pour son amoureux.

Le jeune homme s’amusa a faire sauter les crépes, une piéce d’or dans la main :
ni les crépes ni la piéce ne tombeérent. Le lendemain, les amoureux découvraient
un trésor enfoui dans le jardin de la fiancée. Ils se marierent et vécurent
longtemps heureux.

Depuis, durant les fétes de Ripuve, les fiancés font sauter les crépes, une
piéece dorée dans la main. Si tout se passe bien, mariage et richesses viendront
au lendemain. Si la crépe, ou la piéce, tombe a terre, ils resteront pauvres et
célibataires.

CREPERIE OUVERTE TOUS LES JOURS - SAUF LE MARDI
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Salées ou sucrées, pour les crépes, une seule adresse :

Le Zeloruk

5 rue du phare - 29348 RIPUVE

. Au menu &

Crépes salées (farine de blé noir)

Fromage montagnard et lard fumé
Saucisse de Moze, salade verte
Saumon de Pounival et purée d’avocat

Jambon sec de Naque, tomate, basilic

Crépes sucrées

Confiture de prune rouge
Crépe au caramel du pays de Maroupe
Chocolat merveilleux avec une boule de glace (parfum au choix)

Crépe soufflée a la banane et au rhum




